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Ein bluhendes Kleinod

Geo-Naturpark Saale-Unstrut-Triasland WEINLEHRPFAD SAALE-UNSTRUT

Wussten Sie,
dass es 25 wild
wachsende Orchideen,
wie z. B. die Bienen-

Ragwurz, im Natur-

Im Gebiet finden sich war-
meliebende Pflanzen, wie

Der Geo-Maturpark Saale-Unstrut-Triasland ist ein
Kleinod der besonderen Art. Mit einer Flache von

Trias — eine andere Welt

rund 100.000 Hektar erstreckt er sich Uber Gebie-
te des Burgenlandkreises und des Saalekreises in
Sachsen-Anhalt und Gemeinden in Thlringen.

Die Landschaft verdankt ihren Charakter im
Wesentlichen den Gesteinen der Trias-Epoche.

man sie sonst stdlich der
Alpen oder in den osteuro-
paischen Steppen findet. Dazu
gehéren das Apennin-Sonnen-
roschen, Federgraser wie das Haar-Pfriemengras
oder zahlreiche Orchideen (Bienen-Ragwurz,

park gibt?

Die Trias ist die friiheste Formation im Erd-
mittelalter. Sie umfasst den Zeitraum von 251
his 200 Millionen Jahren vor der Jetzizeit.

Diese Gesteine lassen sich in zahlreichen Auf- Frauenschuh, Knabenkraut). Die strukturierte TRIAS JURA KREIDE
schliissen wie ein Stlck Bilderbuch der Erdge- Landschaft bietet der Vogelwelt ein vielfaltiges B"m' Mmﬂ‘ Keuper

schichte studieren. Manches Fossil, vor allem Brutgebiet. Wenigstens 189 Vogelarten konnten

Muscheln, zeugen von einem vergangenen Meer im Naturpark nachgewiesen werden. Von den 240 232 200 142 65

vor 245 Millionen Jahren. Eine Besonderheit ist
die Vollstandigkeit der Schichtenfolge auf ej-
ner relativ kleinen Flache. Im Maturpark fiigen
sich Landschaft, Kultur und Geschichte zu einem
einzigartigen Erscheinungsbild zusammen.

geschutzten Sdugetierarten sind besonders die
Haselmaus, der Siebenschlafer sowie verschie-
dene Fledermausarten vom GroBen Abend-
segler Ober die Kleine Hufeisennase bis hin zum
Braunen Langohr hervorzuheben.

Zu Beginn der Trias zerfiel der GroBkontinent
Pangaa. Es entstanden Senkungsgebiete wie
das Germanische Becken in Mitteleuropa.
Diese Wilste fullten FlUsse mit Verwitterungs-

schutt (Buntsandstein). Darauf folgten Tone
und Gipse (Rot), Vorboten des kommenden
warmen und flachen Muschelkalkmeeres.
Dieses flutete (ber eine Verbindung zur
offenen See im Osten (Tethys) in das Becken,
welches im Keuper allmahlich von Norden
wieder verlandete. Name und Dreiteilung der
Trias basieren auf diesem Wechsel von Land
und Meer: Buntsandstein (Wiste), Muschel-
kalk (Meer) und Keuper (Kiiste).
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Die Roten an Saale und Unstrut

Die Region bietet eine ungewohnliche Rebsortenvielfalt

Der Beliebte:
Dornfelder

Der Dornfelder ist eine
Kreuzung aus Helfen-
steiner und Heroldrebe
und wurde in Weinsberg
geziichtet. Seinen Namen
verdankt er Immanuel
Dornfelder, dem Griinder
’ einer Weinbauschule in
Wirttemberg. Der Wein ist dunkelrot, fruchtig,
kérperreich und wegen seiner hohen Farbaus-
beute auch als Deckrotwein geeignet.

Der Feine:
Portugieser

Der Portugieser ist wahr-
scheinlich von Portugal

europa gelangt. Durch
seine Anspruchslosigkeit
an Boden und Lage und
seine hohe Fruchtbarkeit
hat er einen festen Platz
in der deutschen Weinlandschaft. Sein Wein ist
Uberwiegend leicht, nicht allzu farbintensiv und
durch seine Saure von frischer Art.

oder Spanien nach Mittel-

Der Vollmundige:
Spatburgunder

Wie der Riesling bei den
WeiBweinen, steht der

bei den Rotweinen auf der
obersten Qualitatsstufe.

Er zahlt zu den altesten

, Kulturreben der Welt.

. | Seine Heimat wird im
Niltal vermutet. Die Spatburgunderweine sind
vollmundig, fruchtig, samtig mit einem feinen
Aroma, das an Bittermandeln erinnert,

Der Besondere:
André

Der André ist ein Ver-
wandter des Zweigelts,
eine Kreuzung aus Blau-
frankisch und St. Laurent
also. Er wurde durch den
tschechischen Ingenieur
Horak in der Ziichtungs-
station in Velke Pavlovice
ans Licht gebracht. Der Wein ist harmonisch und
von dunkler Farbe, In Deutschland gibt es diese
Sorte nur an Saale und Unstrut,

Spatburgunder (Pinot Noir)

gefirdert und unterstiitet durch:
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In Europas nérdlichstem Qualitatsweinanbau-

gebiet wachsen lber 60 verschiedene Reb-
sorten. Besonders auffallig ist der fiir so
nordliche Verhaltnisse hohe Anteil an Rotwein

von 35 Prozent.

Rote Rebsorten

im Weinanbaugebiet Saale-Unstrut

{bestockte Flache in Hektar)

Dornfelder

Portugieser

Blauer Spatburgunder
Blauer Zweigelt 23,98
Regent 17,69
Lemberger 6,81
Frihburgunder 4,93
André 4,62
Cabernet Dorsa 2,96
Cabernet Mitos 2,59
Acolon 1,04
Pinotin 0,50
Schwarzriesling 0,32
Domina 0,24
Dunkelfelder 0.21
Rondo 0,14
Cabernet Dorio 0,03
Neuzichtungen/Sonstige 2,04

53,13
45,06
28,84

Gesamt Rot 195,13
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Die Weif3en an Saale und Unstrut

Die Region bietet eine ungewohnliche Rebsortenvielfalt

Muller-Thurgau

Die populare Miller-
Thurgau-Rebe wurde
1882 von dem Schweizer
Prof. Dr. Mdller aus
Thurgau geziichtet.
Gekreuzt wurden dafir
Madeleine Royale und
Riesling. Heimisch ist sie
Uberall in Deutschland Leicht, unkompliziert,
fruchtig und mit einem angenehmen Muskattan
prasentiert sich dieser Wein.

Der Fruchtige:
WeiBburgunder

Er ist der heimliche
Konig an Saale-Unstrut.
Der WeilBburgunder ist
durch Mutation aus

dem Grauburgunder
entstanden. Sein Her-
kunftsland ist Frankreich.
Seine Anbauflache wiachst
auch an Saale und Unstrut. Seine Weine sind
fruchtig, vollmundig, spritzig und charaktervoll.
Auch im Barriquefass macht er eine gute Figur.

Der Elegante:
Silvaner

Die Heimat des Silvaners
soll in Transsilvanien
(Siebengebirge) liegen, Er
war einmal die wichtigste
Rebsorte Deutschlands.
An Saale-Unstrut liegt er
jetzt an Platz vier. Silvaner
wachst auf Verwitterungs-
boden Er kann als feiner und eleganter Essens-
begleiter auftrumpfen, wird aber auch gern
fruchtig ausgebaut.

Der Besondere:
Gutedel

Er zahlt zu den altesten
Kulturreben der Welt, hat
sich aber in Europa auf
die Schweiz, das Markgra-
ferland (Baden) und eben
auf Saale-Unstrut zurick-
gezogen. Seine weiBen
und blauen Beeren geben
gute und edle Weine. Vor allem sind sie recht
mild, leicht und sehr bek&dmmlich. Sie sollten
«jung” getrunken werden.

gefirdert und unterstiitet durch:
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WeilBe Rebsorten

im Weinanbaugebiet Saale-Unstrut

(bestockte Flache in Hektar)

132,39
97,14
59,59
57,06
45,18
43,49
31,91

Maller-Thurgau
WeiBburgunder
Riesling

Griner Silvaner
Grauburgunder
Kerner

Bacchus
Traminer 25,05
Gutede| 23,52
Kernling 4,91
Elbling 4,62
Sauvignon Blanc 4,37
Scheurebe 23
Ortega 4,16
Auxerrois 3,86
Blauer Silvaner 1,50
Johanniter 1,40
Chardonnay 1.35
Halder 0,91
Muskateller 0,80
Solaris 0,73
Mario Muskat 0,36
Rieslaner 0,34
Schénburger 0,07
NeuzlGchtungen/Sonstige 2,74

Gesamt WeiB
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Gesunde Fruichtchen

Was so alles aus Trauben gemacht wird

TRAUBENKERNOL wird aus den
Kernen der Weintrauben gewonnen.

Das Ol ist ein delikates Wirzmittel fir 2
Der Fuchs und die Trauben

Salate und Quarkspeisen. AuBlerdem
ist es in vielen Hautpflegeprodukten
enthalten.

WEINTRAUBEN
schmecken nicht
nur gut, sondern
l6schen auch

Der Fuchs schlich sich an einen Weinstock he-
ran. Seine Blicke hingen sehnsichtig an den
dicken Trauben. Vorsichtig spahte er nach

Bbd b

6 ‘ ‘ den Durst. Sie sind allen Seiten. Dann stitzte er sich mit seinen
reich an Ballaststoffen, Vorderpfoten gegen den Stamm, reckte kraf-
Kohlenhydraten und Vitamin C. tig seinen Kérper empor und wollte mit dem

Mund ein paar Trauben erwischen. Aber sie
hingen zu hoch. Etwas verargert versuchte er
sein Glick noch einmal, doch er schnappte
wieder nur ins Leere.

TRAUBENSAFT ist gesund. Er besitzt
zahlreiche Mineralstoffe und
Spurenelemente. Du kannst ihn pur
trinken oder mit anderen Saften
gemischt als Multivitaminsaft,

Ein Spatz, der schweigend zugesehen hatte,
konnte sich nicht langer beherrschen und
zwitscherte belustigt: ,Herr Fuchs, Ihr wollt
zu hoch hinaus!” Der Fuchs biss die Zahne zu-

ROSINEN sind getrocknete TRAUBENZUCKER wurde 1792 sammen und meinte hochmiitig: ,Die Trau-
Weinbeeren. Du findest sie in erstmals in Weintrauben entdeckt. ben sind mir noch nicht reif genug, ich mag
Rosinenbrétchen, Weihnachts- Andere Namen sind Glukose oder keine sauren Frichte.” Mit erhobenem Haupt
stollen und im Mdsli. Rosinen Dextrose. Da Traubenzucker in stolzierte er in den Wald zurtick.

Trauben jedoch nur in kleinen
Mengen vorkommt, wird er heute
vor allem aus Mais-, Kartoffel- oder
Weizenstarke gewonnen.

sind sehr mineralhaltig und
vitaminreich. Ihr Kalium- und
Eisengehalt Gbertrifft sogar
den der Bananen, besonders
die wichtigen B-Vitamine sind
reichlich vorhanden.

WeiBt Du, wer die Fabel
~Der Fuchs und die Trauben”
geschrieben hat?

gefbrdert und unterstitzt dunch: b1 oy . .
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Was kreucht und fleucht hier?

Tiere und Pflanzen im Weinberg WEINLEHRPFAD SAALE-UNSTRUT
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Ein Weinberg ist auch ein Tummelplatz fir viele  Doch auch viele seltene Pflanzenarten fiihlen sich
Tiere. Vor allem die Fugen der Trockenmauern  inderSaale-Unstrut-Region heimisch. Hier wéchst
bieten ihnen oft einen Unterschlupf. Es summt, zum Beispiel die Bienen-Ragwurz, eine seltene

brummt und schwirrt. Orchideenart. 1 Mauerpfeffer
2  Tagpfauenauge
3  Wolfsmilchschwarmer
4  Rebenegel
5 Marienkafer
6 Zauneidechse
7  Loéwenzahn
8 Weinbergschnecke
9 Bienen-Ragwurz
10  Rebzikade
11 Sandlaufkafer
12  Waldmaus
13  Helmknabenkraut

Ein Tier hat sich der
Zeichner nur ausgedacht und
ins Bild geschummelt, Welches?

geférdert und unterstiftzt durch: | A,
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Der Weinfeind Nr. 1: die Reblaus

Dieser Winzling hat vor hundert Jahren die Weinberge ratzekahl gefressen WEINLEHRPFAD SAALE-UNSTRUT
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Nach der Paarung legen die
Weibchen ein Winterei.

”f"ﬁ% 0
|

Aus den groBen
Eiern schlipfen
weibliche Tiere
und aus den
kleinen Eiern
mannliche Tiere.

START o

Aus den Wintereiern
schliipfen im Frihjahr
Maigallen-Lause.

Die Lause bilden an den
Weinblattern Gallen aus.

Im Spatherbst S 2 9 Das sind Mini-Hdhlen, dort
legen die Wasl e hinein legen sie anschlieBend
geflligelten ihre Eier.

Reblause ihre Eier
an der Rinde der
Rebstocke ab.

Vereinfachte
Darstellung des
Entwicklungszyklus
der Reblaus

6 Ein Teil der geschlipften Larven
wandert unter die Erde zu den
Wurzeln.

Aus den Eiern schltpfen

Wurzel-Liuse, von denen
einige zu sogenannten
Nymphen mit Fligeln
heranwachsen.

Diese verlassen

nun wieder die Erde,
und der Kreislauf
beginnt von vorn.

Die Larven Gberwintern im Bo-
den, fressen im Frihjahr an den
Wurzeln und legen dann ihre
Eier ab.

WEISCHUTE

.-
-
e ZEDDENBACH
SAEEES B FHEYBURG

geférdert und unterstiftzt durch: . 1 ey, B,
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Gute Erziehung ist alles

An Pfahlen, Drahten und Spalieren ranken sich die Weinpflanzen entlang

Einzelpfahlerziehung

Die Rebstocke werden einzeln
und frei stehend an einem
Stutzpfahl erzogen.

Die Reben sind auf das Holz
zuriickgeschnitten und die
aufwachsenden Ruten werden
festgebunden. 5chon zu sehen
am Klingerweinberg im
Grof3jenaer BlUtengrund.

Pergola-Erziehung

Das ist ein altes, horizontales
Erziehungssystem, bei dem sich
ein Laubdach in etwa zwei
Metern Hohe entwickelt.

Es ist vor allem in SUdeuropa
verbreitet und schitzt die
Trauben vor zu viel Sonne,
Sonst droht wie beim Menschen
Sonnenbrand.

Halbbogen-Erziehung

Sie ist in Deutschland derzeit

der Star. Auch an Saale-Unstrut
werden ein bis zwei Fruchtruten
in einem Bogen Uber den oberen
Draht geflhrt und am unteren
Draht festgebunden. Die Drahte
konnen quer und langst gezogen
sein. Das ergibt die Muster in
den Weinberg-Terrassen.

WEINLEHRPFAD SAALE-UNSTRUT

oSt K b

Nicht nur Kinder missen von
ihren Eltern erzogen werden.
Auch der Weinstock braucht
Erziehung. Denn Wein ist eine
Kletterpflanze. Er benétigt eine
Kletterhilfe, sonst fallt er um.
Also bindet ihn der Winzer mit
Draht an. In der Fachsprache
heiBt das Reberziehung.

Wie er das macht, hangt dabei
ab von der Rebsorte, den
Klimaverhaltnissen, von der
Bodenbeschaffenheit und von
der Hanglage. Auch, ob die
Trauben von Hand oder mit
einer Maschine geerntet werden
sollen, entscheidet Gber die
richtige Erziehung.

Miissen Weinreben in die
Schule gehen?

gefbrdert und unterstitzt dunch: -
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Auch Trauben fangen klein an

Ein Jahr im Leben eines Rebstocks

Im Mérz und April bilden
die Knospen Austriebe,
die neue Blatter und
Traubenblitenbuschel
tragen.

Im Winter wird der Weinstock beschnitten
und angebunden. Mit Beginn des
Frihlings treiben nun die Knospen aus.

Von Mai bis Juni beginnen
die Reben zu bldhen und
hillen den Weinberg in feinen
Duft. Danach entstehen die
Fruchtknoten.

Von September bis Oktober werden

die Trauben geerntet. Danach hat der Von Juli bis August reifen die Wie nennt der Winzer die
Rebstock erst einmal Ruhe und sammelt Beeren. Sie nehmen Farbe an Ernte der Weintrauben?
neue Krafte fiir das kommende Jahr. und fallen sich mit siBem Saft.
gefbrdert und unterstitzt dunch: . T T,
P, e m H
[ I T R —— .j_ k3 B I f‘.-ia ) i
T T L ST L T * m,iﬁf.ru;ﬂlﬂfls = W '_1b1:*—_"*i‘!§; M FREYBURG'&.

:t'r:ﬂﬂrﬁf.mqthuuq-gu:l SACHSEN-ANHALT mn 1




Die funf Schritte zum Sekt

Wie kommen die prickelnden Perlen in den Wein?

~Bruder! Kommt geschwind. Ich trinke Sterne!”,
soll Dom Pérignon im 17. Jahrhundert ausge-
rufen haben. Der franzésische Monch verfeiner-
te die Herstellung von Schaumwein. Entdeckt
und kultiviert wurden die prickelnden Perlen
aber schon gut hundert Jahre vorher, Im 18. Jahr-
hundert kam dann der Schaumwein nach
Deutschland und wird hier Sekt genannt

1. Schritt: Der Saft besonders ausgewahlter
Trauben wird zu Wein vergoren.

2. Schritt: Der Wein erhalt jetzt eine
Dosage (Zugabe) aus Zucker und Hefe, um
zum zweiten Mal zu garen. Dabei entsteht
Kohlendioxid (CO2), dessen Perlen abernicht
entweichen, Sie werden durch den fixierten
Korken gezwungen, sich mit dem Wein zu
verbinden.

3. Schritt: Durch Lagerung auf der Hefe
werden deren Extrakt- und Geschmacks-
stoffe in den Wein (Sekt) (bertragen.

4. Schritt: Die Hefe wird entfernt.
5. Schritt: Nun sorgt eine Dosage aus

Wein und Zucker fiir die gewiinschte
Geschmacksrichtung.

gefirdert und unterstiitet durch:
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Traditionelle Flaschengarung

Der gesamte Gar- und Reifevorgang findet in
einer Flaschestatt, Die muss allerdings dicker sein,
um dem CO?-Druck zu widerstehen. Zudem halt
eine Agraffe (Drahtgestell) den Korken im Hals.

Nach neun Monaten auf der Hefe wird die
Flasche gerittelt: 21 Tage lang einmal
taglich. 5o wandert die Hefe, die sich

A \ wahrend der zweiten Garung in der Fla-
"N

sche abgesetzt hat, zur Flaschenmin-
b dung. Jetzt wird entkorkt und die Hefe
entfernt (degorgiert). Der Flaschenhals
wird dabei tiefgeklhlt. Eine Dosage
gibt dem Sekt seine Geschmacksrich-
tung. Nun muss die Flasche neu verkorkt,
verdrahtet und etikettiert werden.

GroBraumgarung

Der Wein kommt zur zweiten Garung in
einen Tank. Hier lagert er mindestens
sechs Monate auf der Hefe. Von ihr
wird er liber Filter getrennt. Beim Ab-
fillen in die Flasche sorgt die Dosage
fir die gewilinschte Geschmacksrich-
tung. Auch bei diesem Verfahren ist
sichergestellt, dass die Geschmacks-
stoffe der Hefezellen in den Sekt
tbergehen.

N) Gad st FREVBURG D
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Standard

0,75 Liter
Magnum

1,5 Liter
Jeroboam
Methusalem
Salmanazar
Balthazar

12 Liter
Nebukadnezar

Geschmacksrichtungen

Zuckergehalt

uber 50 g/l

32 bis 50 g/l

17 bis 32 g/|

12 bis 17 g/l
weniger als 12 g/l
weniger als 6 g/l
weniger als 3 gfl

Bezeichnung

mild (sweet)

halbtrocken (medium dry)
trocken (dry)

extra trocken (extra dry)
herb (brut)

extra herb (extra brut)
naturherb (brut nature)
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Das Jahr im Weinberg

Alte Regel: 17 Mal im Jahr muss der Winzer den Rebstock umrundet haben WEINLEHRPFAD SAALE-UNSTRUT

Winter bis Rebschnitt
Frihjahr (altes Holz entfernen)

Marz bis Vor dem Austrieb werden die Triebe der Rebe
April gebogen und an den Draht gebunden.
Danach wird der Boden bearbeitet.

April bis In der Vegetationsperiode stehen je nach
August Witterungsverlauf Spritzungen und mineralische
Dingung zur Gesunderhaltung der Rebe an.

Juni Die Bllitezeit sollte storungsfrei sein, um Ver-
rieselungen zu verhindern. Nach der Blite Alte Feinde, neue Sorten
mussen unerwiinschte Triebe ausgebrochen
oder ausgegeizt werden. Zu den groBten Feinden der Weinpflan-

zen zdahlen winzig kleine Pilze. 5o kann der

Juni bis Wachsen einer starken Laubwand: Regulierung Mehltau (Oidium) beispielsweise ganze Ern-

August der Wuchshéhe der Rebe, teilweise miissen Blat- ten vernichten. Er wurde im 19. Jahrhundert

ter entfernt werden, um eine Verbesserung der aus Amerika eingeschleppt. Dagegen helfen

Lichteinwirkung und Durchliftung zu erreichen. derzeit nur chemische Mittel, Allerdings wer-

den zielgerichtet neue Sorten geziichtet, die

Juli bis Grinlese: Ertrags- und Glteregulierung durch sich mehr oder weniger erfolgreich dem Oi-

August Ausdinnen (Entfernung erbsengroBer Beeren). diumbefall entgegenstellen. Einige PIWI|-Sor-

Dies dient der Qualitatssteigerunag. ten (der Begriff kommt von Pilzwiderstand)

wachsen schon bei uns, z. B. Regent, Saphira

ab Mitte Reifung der Trauben: die Zuckerbildung nimmt und Pinotin bei den roten Sorten sowie beij
August zu bei gleichzeitiger Verringerung der Saure. den weillen Johanniter und Solaris.

ab Mitte Weinlese: der Beginn ist abhangig von Zustand,
September Rebsorte, Lage und dem Reifestadium.
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Mit allen Sinnen genief3en

Auge, Nase und Gaumen lotsen durch unentdeckte Weinwelten

Sehen

Schmecken

Fiillen Sie den Wein bis zur
gréfiten Breite des Glases.
Fassen Sie es mit Daumen
und Zeigefinger am Fuf} an.
Prifen Sie die Oberflache des
Weins sowie seine Farbe.

FiUr ein ,Erstes Riechen” oder
Primarbouquet holen Sie
mit der Nase Uber dem Glas
tief Luft. Versuchen Sie die
Aromen zu definieren. Lassen
Sie den Wein im Glas kreisen,
das setzt Aromastoffe frei.
Nun riechen Sie ein zweites
Mal: das Sekundarbouquet.

Nehmen Sie einen Schluck,
behalten ihn im Mund und
lassen gleichzeitig etwas Luft
dazu, wodurch die Dilfte
zur Nasenhéhle aufsteigen.
Damit nehmen Sie den Ge-
ruch Gber den Nasenrachen-
raum wahr,

Spucken Sie den Wein aus
oder schlucken Sie. Wichtig
ist das Anhalten der Aromen
im Mund (Abgang) fiir einen
abschlieBenden Eindruck.

Und diese Aromen konnen Sie
u. a. in unseren Weinen riechen:

FRUCHTIG

Apfel, Stachelbeere, Zitrone, Grapefruit,
Birne, Pfirsich, Ananas, Rosinen, Banane,
Himbeere, Johannisbeere, Kirsche, Orange,
Holunder, Pflaumenmus, Erdbeere

Rose, Jasmin, Akazie, Flieder, Veilchen

VEGETATIV

Gras, Minze, Eukalyptus, griner Spargel,
Wacholderbeere, Artischocke, Heu

WURZIG

Vanille, Gewlrznelke, Zimt, Mandel,
Muskat, Ingwer, schwarzer Pfeffer, Lakritz

KARAMELISIERT

Karamel, Honig, Malz, Kaffee, Schokolade

RAUCHIG

Leder, geraucherter Speck, Zedernhaolz,
Harz, Teer, Erde, nasser Schiefer

MIKROBIOLOGISCH

Joghurt, Butter, nasse Wolle, Champignon,
Sherry, Waldboden, Schweil3/Tier
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Die Pradikatsweine

Kabinett: feine, leichte Weine aus reifen
Trauben.

Spatlese: reife, elegante Weine mit feiner
Frucht, die etwas spater geerntet werden.

Auslese: edle Weine aus vollreifen Trau-
ben. Unreife Beeren werden ausgesondert.

Beerenauslese: volle fruchtige Weine aus
Uberreifen, edelfaulen (Botrytis) Beeren.

Trockenbeerenauslese: aus rosinenartig
eingeschrumpften, edelfaulen Beeren.
Dieser Wein steht an der Spitze der Quali-
tatspyramide. S0B und honigartig halt er
Uber Jahrzehnte seine Form.

Eiswein: aus Trauben, die in gefrorenem
Zustand unter minus 7° C gelesen und
gefroren gekeltert werden. So wird nur
das sirupartige Frucht-Konzentrat
ausgepresst. Ein GroB3teil des gefrorenen
Wassers bleibt in den Trauben.
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Bacchus ruft und alle kommen

Das groBte Weinfest Mitteldeutschlands zieht Tausende Besucher an

In seinen Freyburger ,Kunstlerkeller” |adt Wirt
Rudolf Kretzschmar zu den ersten Weinfesten ein.
Der Keller wird bald zu klein. Deshalb verwandeln
die Freyburger im Herbst 1933 den Marktplatz in
eine Weintheke, Eine Idee mitFolgen, schon rollen
Sonderziige aus Halle und Leipzigmit neugierigen
Gasten an. Von Anfang an fihrt auch ein Festum-
zug durch das beschauliche Freyburg. Fehlt nur
noch eine Weinkonigin. Die gehortseit 1967 dazu.
Die Winzerin Irene Mucke trug als erste Frau die
Krone, und die war damals noch aus Pappe.

Nach der Wende griindet sich 1990 der Weinbau-
verband Saale-Unstrut, der bald auch das Win-
zerfest in seine Hande nimmt. Seitdem wird je-
des Jahr am zweiten September-Wochenende
zum groBten Weinfest Mitteldeutschlands nach

Damals zu seiner Erstauflage (1933) wie heute ein Besuchermagnet: das Winzerfest in Freyburg

Freyburg eingeladen. Tausende Besucher nutzen
diese ungezwungene Begegnung mit dem Wein
und den Winzern der Region.

Die Hohepunkte im Weinjahr

1. April bis 1. Mai: Jungweinwochen April: GroBe
gemeinsame Jungweinprobe Saale-Unstrut und
Sachsen 1. Mai: Freyburger Weinfrihling
Pfingsten: Saale-Weinmeile zwischen RoBbach und
Bad Késen 1. August-Wochenende: Tage der
offenen Weinkeller und -berge 2. September-
Wochenende: Winzerfest in Freyburg

Zahlreiche Wein- und Hoffeste sowie das
Sektival der Rotkappchen Sektkellerei runden
das Weinjahr ab.
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Wie werde ich Weinkonigin?

Eigentlich ganz einfach: Die jungen Damen
sollten mindestens 18 Jahre alt, ledig, dem
Wein verbunden und der englischen Sprache
machtig sein. Dann gilt es, sich vor der Koni-
ginnenjury und gegen viel Konkurrenz zu be-
weisen. Einige Bewerberinnen haben vorher
bereits als Weinprinzessin in den Weinbau-
gemeinden erste Erfahrungen gesammelt.
Nach der Wahl warten gut 200 Termine im
Jahr auf die Majestat, die nun den Saale-Un-
strut-Wein mit Sachverstand und Charme im
In- und Ausland zu vertreten hat.
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Weinlagen an
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Gebiet Werder/Havel
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Saale-Unstrut
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die Bundeslander ' y ,
Sachsen-Anhalt e
(ca. 640 ha), Thiringen
(ca.110 ha) und

Gebiet Weinroute WeiBe Elster

== Freyburg {Unstrut] e
40 km

Brandenburg (ca. 9 ha.) Mit einer Gesamtflache
von ca. 760 Hektar sind wir unter den Kleinen
das GroBte. Im Vergleich: Rheinhessen (26.000 ha),
Pfalz (23.500 ha), Ahr (550 ha), Sachsen (450 ha).
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Kork oder nicht Kork?

Langst gibt es Alternativen zum Naturprodukt, aber auch Diskussionen

Die Rinde der Korkeiche
liefert den Rohstoff. Ein
Naturkorken ist umso
besser, je langer, je
elastischer und je glatter
die Oberflache ist. Im
Preiswertsegment hat
sich der Presskorken
aus Granulat etabliert,
Machteil: ein moglicher
Weinfehler. Korkge-
schmack macht Weine
stumpf und muffig.

Schraubverschluss

Naturkorken

Mit einem Kunststoff-
verschluss kann dem

‘ Korkgeschmack die
I ' lange Nase gezeigt

"3

werden. Allerdings
wissen die Experten der-
zeit nicht, wie lange ein
solcher Verschluss den

Wein sichern kann. Und
noch ein dsthetischer
Nachteil: Er riecht nicht
nach Wein und schaut
nach Chemie aus.

Glaskorken

Kunststoffkorken

Der Schraubverschluss
scheint auf der
Gewinnerstrafle. Er ist
preiswert, praktisch,
und effektiv. Er bleibt
sehr lange dicht. Kork-
schmecker gibt es nicht,
angebrochene Flaschen
sind leicht wieder zu
verschlieBen. Aber was
machen Weinfreunde
dann mit ihren wunder-
schonen Korkenziehern?

Glasstopfen (Vino Lok)
halten dank einer Kunst-
stoffdichtung sehr dicht,
missen aber mit einer
zusatzlichen Aluminium-
hille geschiitzt werden.
Zum Offnen genlgt ein
Daumenklick. Geoffnete
Flaschen lassen sich
wieder verschlieBen. Die
Lagerzeiten sind wegen
des Plastik-Dichtungs-
ringes ungewiss.

=0
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Nehmen Sie Abschied von einem lange ge-
hegten Trugschluss. Die Wissenschaft hat
nachgewiesen, dass auch verkorkte Flaschen
stehend aufbewahrt werden sollten. Nur
dann bleibt der Korken elastisch und schiatzt
den Wein dber Jahre.

Lagerung von
Wein

D ODER LIEGEND?

Auch Flaschen mit Kronenkorken, Glas-
stopfen oder Schraubverschluss koénnen
stehend gelagert werden. Flir die Ver-
wendung solcher Verschlisse spricht, dass
sie voribergehend eine hohe Gasdich-
te in der Flasche sichern helfen, womit die
Frische eines Weines langer erhalten bleibt.

Entscheidend aber sind konstante Raum-
temperatur und Luftfeuchtigkeit bei lichtge-
schutzter und erschidtterungsfreier Lagerung.
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Terroir Saale-Unstrut

Ein schmackhaftes Trio aus Buntsandstein, Muschelkalk und Keuper

Die Weine von Saale-Unstrut zeichnen sich
durch ein elegantes, feingliedriges und
fruchtiges Bukett mit mineralischen
Nuancen aus. Das verdanken
sie dem Terroir. Der aus
dem Franzosischen
stammende Begriff
bedeutet ,Gegend”
und umfasst Klima,
Hydrologie und
Geologie.

Vor 250 Millionen Jahren
wurde hier eine Wiiste vom Meer
tberflutet, das wiederum verlandete.
Zurick blieben Unmengen Sand und Kalk,
deren Gewicht das Salz darunter auswich. Es
entstanden Mulden und Sattel, wie bei einem zu-
sammengeschobenen Tischtuch. So treten an der
Oberflache unterschiedliche Gesteine zutage.

Vier geologische Einheiten pragen das Bild an
Saale-Unstrut: Thiringer Becken, Hermundu-
rische Scholle sowie Querfurter und Naumburger
Mulde. Die Fllsse und deren Zuldufe haben hier
typische Landschaften im Keuper, Buntsandstein
und Muschelkalk herausmodelliert. Durch Anhe-
bung und Vereisung entstand ein Gefalle zwi-
schen Gebirge und Meer. Saale und Unstrut
schnitten sich so in den letzten 500.000 Jahren

100 Meter tief in die
flache Landoberflache
ein. Die Harte des Gesteins
bestimmt dabei die Bildung von Steillagen oder
sanften Hangen. Ist das Gestein weich, finden sich
weite Taler. Ist es hart, ragen die Buntsandstein-
und Muschelkalkfelsen steil und eng empor.

Ein besonderes Mikroklima beschert den Reben
an den bevorzugten Sidhanglagen entlang der
engen Flusstaler viel Sonnenschein und ausrei-
chend Feuchtigkeit.
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Die drei Gesteinsschichten Buntsandstein,
Muschelkalk und Keuper gaben der zwischen
Perm und Jura gelegenen Erdformation ihren
Namen: Trias.
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Bacchus amat colles acchus liebt die Hiigel)

Das wussten schon die alten Roémer - doch die Steillagen haben es in sich

Die Rebe braucht vor allemm Warme und Licht.
Licht fordert die Assimilation der Blatter. Warme
beschleunigt den Vegetationszyklus und damit
die Traubenreife. Ein Hang in Sidwestlage ist da-
fir der ideale Platz. Die Sonne hat einen glnsti-
gen Einfallswinkel. AuBerdem herrscht am Hang
eine Thermik, die eine kontinuierliche Warme-
zufuhr garantiert. Die kalte Luft fallt nachts von
der Hanghaohe hinab ins Tal, wo sie sich tagsliber
aufwarmt, um dann erneut die Hange hinauf zu
strémen.

Was den Pflanzen so wohltut, bringt den Winzer
schon ins Schwitzen. Eine starke Hangneigung

30 % der Anbauflache des
Saale-Unstrut-Weinbaugebietes
sind Steillagen.

Hangneigung

erschwert die maschinelle Bewirtschaftung.
Handarbeit ist vorwiegend angesagt. Eine Hilfe
sind Seilziige, die uber Rollen gefihrt werden.
Sie unterstitzen z. B. die Maschinenfihrung bei
der Bodenbearbeitung. Auch wurden spezielle
Raupenfahrzeuge fur den Hang entwickelt. Aber
all das klingt zu Recht nach mehr Aufwand, nach
mehr Zeit und eben auch nach mehr Kosten. Auch
deshalb sind solche Lagen von Aufgabe bedroht.

Im Anbaugebiet Saale-Unstrut gelten etwa
30 % der bestockten Flache als Steillagen.
Sie pragen die Landschaft und machen
die Region unverwechselbar.

100 %
Das Deutsche Weininstitut

rechnet es vor: Ein Hektar
Flachlage bendétigt etwa
250 bis 400 Arbeitsstun-
den. In den steilen Lagen,
die ohne Maschinen bear-
beitet werden, sind es bis
Zu 1.600 Stunden. Die Vor-
teile missen diesen Einsatz
aufwiegen. Die Weine sind
von der Sonne verwohnt
und spielen deshalb meist
in der Oberliga.
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Toskana des
Nordens

Das Saale-Unstrut-
Gebiet liegt am
51. Breitengrad,
der nordlichsten
Grenze flr Qualitats-
weinanbau in Europa.
In den Flusstalern
sorgen ,Warmeinseln® fir
ein besonders mildes Klima.
Die Sonne scheint jahrlich etwa
1.600 Stunden. Mit nur rund 500 mm Nie-
derschlag im Jahr zahlt die Region zu den
niederschlagsarmsten in Deutschland.
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Ein Ruckgrat aus Trockenmauern

Sie stiitzen, schiitzen und pragen eine ganze Landschaft

0 Fundament

Den Untergrund bildet oftmals eine Schicht
aus Kies oder 5chotter.

@D sockel

Fiir die erste Reihe werden grofe und
schwere Steine in den Boden gesetzt.
Sie geben der Mauer Stabilitat.

© sindersteine

Mit einem Anteil von mindestens 30%

werden groBere Steine mit ihrer Langsseite in
die Mauer eingearbeitet. 5o werden Frontseite
und Hintermauerung zusammengehalten.

6 Hintermauerung

Zeitgleich mit dem Hochziehen der Sichtreihe
werden Bruchsteine als Hintermauerung
eingebaut und verkeilt. Das verbessert die
Standfestigkeit der Mauer. Die Hohlraume
dienen zur Drainage des Wassers.

© Anlauf

Die Neigung der Mauer verhindert das
Uberkippen nach vorne und fangt den
Hangdruck auf. Der Anlauf neigt sich je nach
Hangbeschaffenheit zwischen 5 und 20%.

Seitenansicht
einer Trockenmauer

WEINLEHRPFAD SAALE-UNSTRUT

Praktizierter Naturschutz

Trockenmauern werden in Weinbergen an
besonders steilen Hangabschnitten errichtet
und ermdglichen oft erst den Weinbau an
solch exponierten Stellen. Das Mauerwerk
heizt sich tagstUber durch direkte Sonnen-
einstrahlung auf, in der Nacht wird die ge-
speicherte Warme wieder abgegeben.

In den Fugen des Trockenmauerwerks fin-
det man besondere Pflanzen- und Tiergesell-
schaften.

Gleichzeitig vermindern Trockenmauern den
Bodenabtrag durch Niederschldge. So ver-
sickert der Regen langsam im Bodenraum
hinter der Trockenmauer. Das Wurzelwerk
der Rebstocke nimmt das Bodenwasser all-
mahlich auf. Da das Mauerwerk der Trocken-
mauer nicht verfugt ist, kann das Wasser bei
anhaltendem Niederschlag zwischen den
Steinen austreten, ohne Druck auf das Ge-
mauer auszuluben. Eine handwerklich gut
gebaute Trockenmauer kann 100 Jahre und
mehr Uberdauern.
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Drei einzigartige Orte
ziehen immer wieder
Besucher aus nah und
fern an. Sie gehoren
zu den Hohepunkten
deutscher Weinkultur.
Diese hohe Auszeich-
nung erfuhr das
Weinanbaugebiet
Saale-Unstrut durch
das Deutsche Wein-
institut, das die
Freyburger Schweigen-
berge, das Steinerne
Bilderbuch bei
Grofljena und die
Rotkappchen Sekt-
kellerei in ihren
Ehrenhain aufnahm.

Deutschlandweit gibt
es nur knapp 40 Orte,
die diesen Adelstitel
tragen durfen.
Darunter das Kloster
Eberbach, die Wein-
bauinsel Reichenau im
Bodensee oder die
Roémische Kelteranlage
Piesport.
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Hohepunkte der Weinkultur

Einzigartige Orte voller Schonheit, Tradition und Magie

Die Weinbergshauschen:
Ensemble Schweigenberge
Die Weinbergshauser und die
Terrassen sind das Markenzei-
chen des Weinbaugebietes. Al-
lein hier finden sich auf rund
20 Hektar Flache ganze 90 Bau-
werke, entstanden zwischen
1700 und 1800.

Steinernes Bilderbuch:

Albumblatter fiir den Wein
1720 lieB ), Ch. Steinhauer zwalf
Bibel- und Jagd-5zenen in Sand-
stein hauen. Im Fundament sei-
ner Villa oberhalb des Bilder-
buches wurde 1913 die alteste
gefiilite Weinflasche Deutsch-
lands entdeckt: Jahrgang 1678!

Rotkdppchen Sektkellerei:
150 Jahre Sektgeschichte
Das gibt es nur einmal: Das 1896
fertiggestellte dber 5,50 Meter
grofle Cuvéefass wurde aus 25
Eichen gefertigt. Es fasst stolze
120.000 Liter Wein. Die wurden
mit einem riesigen Rihrwerk
vermischt, Eine Flllung reichte
flir 160.000 Flaschen Sekt.
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Bauliche Kleinodien

Mehrere Hundert Weinbergshauschen wer-
den in der ganzen Region gezahlt.

Dem Winzer bargen sie sein Handwerkszeug
und gaben Schutz bei Gewitter, Manchmal
ging jedoch der einstige wirtschaftliche Hin-
tergrund vollig verloren und es entstanden
reine Reprasentations- oder Wohngebaude.

Als altestes Bauwerk gilt ein Fachwerk-TGrm-
cheninderLage Steinmeister bei RoBbach, der
.Steinkauz” aus dem Jahre 1555. Der Matur-
park ,Saale-Unstrut-Triasland” hat mit dem
+Herzoglichen Weinberg” eines der markan-
testen Weinbergshiuser der Offentlichkeit
zuganglich gemacht.

Rund um Héhnstedt (5aalekreis) finden sich
fast 200 Exemplare. Hier wurden die Wein-
bergshitten oft an den Steilhang angelehnt
bzw. in den Hang hineingebaut. Mehrere
Bauwerke sind am FuBe der Weinberge in
den Boden eingetieft. Oftmals sind die Sattel-
dacher mit Erde abgedeckt und infolgedes-
sen mit Gras bewachsen.
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Seit Kaiser Ottos Zeiten

Uber tausend Jahre Weinbau an Saale und Unstrut

786 Weinbau im westthiringischen

Dorndorf an der Werra nachweisbar.

973 Eine Urkunde von Kaiser Otto Il

erwahnt erstmals Rebflachen im
Bereich Mansfelder Seen,

998 Erste urkundliche Erwahnung des

Weinbaus an der Unstrut.
Kaiser Otto lll. schenkt dem Kloster zu
Memleben einen Weinberg bei Wiehe.

Zisterzienser-Monche grinden Kloster
Pforta und kultivieren den Weinbau.

Zur Blitezeit wachst an Saale-Unstrut

Otto il

auf etwa 10.000 bis 16.000 Hektar Wein.

1618
bis 1648

1835

1856

1887

1912

1919

1920

1934

1970
bis 1986

1986 /87

Niedergang des Weinbaus im
DreiBigjahrigen Krieq.

Grindung der
Maumburger Weinbaugesellschaft
durch Kéhlmann & Thranhardt.

Griandung der heutigen Rotkappchen
Sektkellerei in Freyburg.

Einfall der Reblaus an Saale-Unstrut;
nur 31 Hektar Rebflache bei Bad Kdsen

werden verschont.

Grindung der Lehranstalt flr Obst-,
Wein- und Gartenbau in Freyburg.

In Naumburg erforscht Carl Bérner
reblausresistente Unterlagen.

Erste Aufrebung durch Pfropfreben.
Griandung der Winzervereinigung
Freyburg-Unstrut. Die erste Ernte betragt

bereits 191 Tonnen.

Starke Zunahme der Rebflachen bei den
landwirtschaftlichen GroBbetrieben.

Winterfréste mit bis unter -20° Celsius

zerstéren einen GrobBteil der Rebanlagen.
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keller, um 19358,
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Das Anbaugebiet ist 340 Hektar groB.
Grandung privater Weingtter und des
Weinbauverbandes Saale-Unstrut,
Saale-Unstrut stellt erstmals Deutsche
Weinkénigin und die WeinstraBe

Saale-Unstrut wird eingeweiht.

Saale-Unstrut-Weine gewinnen erste
Medaillien bei Bundesweinpramierung.

Erste Auflage der Jungweinwochen.

Gunther Emmerlich wird
Weinbotschafter von Saale-Unstrut.

Das Anbaugebiet ist 760 Hektar groB.
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Von der Traube in die Flasche - ,

Vereinfachte Darstellung der Herstellung von Rot- und WeiBwein WEINLEHRPFAD SAALE-UNSTRUT

Maischegarung Maischegéarung / Mostgarung

Hier entsteht der Alkohol

Entrappen
(Trennung der Trauben
von den Stielen)

L I ]
L] « B
"".iq". =

Damit etwas gart,
braucht man Zucker
und Hefe. Der im Most
enthaltene Zucker und
die zugefiigten Rein-
l zuchthefen reagieren

ROTWEIN

miteinander. Die Hefe

Vorklarung Mostgarung Reifung )
: sorgt dafir, dass der
im Fass ,
Zucker zerlegt wird. Es
oder . .
= . bildet sich Schaum. Das
— im Tank _ e :
LU Kohlendioxid steigt als
g — Gasblase aus dem Most.
wn
wn
; Das geschieht, weil sich der Hefepilz von
Zucker ,erndhrt”. Dabei scheidet er das Koh-
lendioxid wieder aus. Der Pilz scheidet aber
Die Bereitung von WeiBwein und die sogenannte Maische. Erst nicht nur Kohlendioxid aus, sondern er bildet
Rotwein ist ahnlich. Der wich- nach der Garung wird die Mai- L J auch Alkohol. Allerdings nur, wenn kein Sau-
tigste Unterschied besteht darin, sche gekeltert, also ausgepresst. erstoff daran beteiligt ist. Diesen Vorgang
dass beim Rotwein die S5chalen Beim WeiBwein hingegen wird nennt man alkoholische Garung. Ware auch
{nur diese enthalten die roten nur der Most vergoren. Die wei- noch Sauerstoff beteiligt, wirden Zucker und

Farbstoffe) mitvergoren werden. Ben Trauben werden gleich nach
Die Trauben werden zerdriickt,so  Ankunft im Keller abgepresst.
dass ein Gemisch aus Traubenker- Der 5aft wird aufgefangen, ge-
nen, Schalen und Most entsteht, klart und vergoren.

Abfiillung Hefe zwar auch miteinander reagieren, aber
in Flaschen es wiirde kein Alkohol entstehen.
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Saale-Unstrut schmeckt

Pradikatsgaststatten und StrauBwirtschaften

Gastronomische Einrich-
tungen, die sich mit dem
Pradikat , Gastlich Saale-
Unstrut” schmicken diir-
fen, prasentieren nicht
nur eine schmackhafte
Kiche imstilvollen Ambi-
ente, sondern bieten be-
sondere regionale Spezi-
alitaten und Leckerbissen. Natlrlich gepaart mit
einer passenden Auswahl an Saale-Unstrut-Wei-
nen und Sekten.
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GASTLICH

Um das regionale Qualitatssiegel ,,Gastlich Saale-
Unstrut” koénnen sich hiesige gastronomische
Einrichtungen sowie Direktvermarkter bewer-
ben. Experten des Weinbauverbandes Saale-Un-
strut, des Saale-Unstrut-Tourismus e. V. sowie des
Lebensmittel- und Veterinaramtes machen ver-
deckt und anonym die Probe aufs Exempel. Sie
bewerten u. a. die Atmosphare in den Gaststu-
ben, die Weinkarte, die Speisenempfehlungen
und den Sachverstand des Servicepersonals. Auch
falltder AuBer-Haus-Verkaufhiesiger Weine ohne
entsprechende Gaststatten-Aufschlage positivins
Gewicht. Weitere Punkte kénnen die Bewerber
mit touristischen Informationen sammeln. Die
Plakette gilt drei Jahre und muss dann wieder
neu beantragt werden.

Die Qualitatsstandards

1. Qualitat und Angebot: abwechslungs- und
ideenreiche sowie saisonale Speisekarte

2. Regionalitat der Speisen: frische Rohstoffe,
vorrangig von regionalen Anbietern

3. Hiesiges Weinangebot: mindestens zehn Wein-

oder Sektsorten aus der Saale-Unstrut-Region

4. Servicequalitat: kompetente Auskunft dber
Speisen, Weine und touristische Angebote

5. Zusatzangebote: Erlebnisarrangements flr
kulinarische Wochenenden und Weinproben
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WEINLEHRPFAD SAALE-UNSTRUT

StrauBwirtschaften

Wenn vor einem Weingut der Straull oder ein
Besen hangt, zieht es frohliche Zecher zum
Wein. StrauBwirtschaften sind nur ein paar
Monate im Jahr geoffnet und bieten nur
Weine aus eigener Herstellung an. Die Tra-
dition geht angeblich bis in das 9. Jahrhun-
dert zuriick. Zu Zeiten, da die Winzer ihren
Wein an die Landesherren abtreten mussten,
war ein Erlass Karls des GroBen wie ein Ge-
schenk: Die Winzer durften einen Teil ihres
Weines selbst ausschenken. Als Zeichen da-
flir hangten sie einen Kranz aus Reben, einen
Straull oder einen Reisigbesen vor den Hof.
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Alle Wege fuhren zum Wein

Dichtes Netz von Radwanderwegen, Touristen-, Wein- und Wasserstral3en

Uber den Wolken

Ob mit dem Segelflugzeug, Dra-
chenflieger, Gleitschirm oder
Ballon - vom Flugplatz Laucha
aus offnet sich eine einzigartige
Vogelperspektive auf die Wein-
berge an Saale und Unstrut.

Auf blauem Band

Mit dem Kanu oder
dem Schlauchboot
kénnen aktive Was-
serfreunde auf llm,
Saale und Unstrut
das Weinland ent-
decken. Bequemer
geht es mit dem
Ausflugsschiff, z. B.
zwischen Freyburg
und BlGtengrund.

Erlebnisroute ,Himmelswege"
Lange: 130 km. Vier Stationen:
Arche Nebra, Dolmengéttin von
Langeneichstadt, das dlteste Son-
nenobservatorium der Welt in
Goseck, Himmelsscheibe im Lan-
desmuseum Halle.

Saale-Radwanderweg

Lange: 427 km. Diese anspruchs-
volleRoutebeginntbeider Saale-
guelle im Fichtelgebirge und
endet bei Barby an der Elbmiin-
dung. Dabei beriihrt sie Bayern,
Thiringen und Sachsen-Anhalt.

StraBe der Romanik

Lange: Uber 1.000 km durch
Sachsen-Anhalt. Sie kreuzt da-
bei mehrmals die Weinbaure-
gion: u. a. Schloss Neuenburg mit
Weinmuseum, NaumburgerDom,
Romanisches Haus Bad Kdsen.

Unstrut-Radweg

Lange: 191 km. Fihrt vom thii-
ringischen Eichsfeld durch die
Kyffhauserregion, (ber Nebra,
Laucha bis zum Blitengrund bei
Naumburg. Gesaumtvon Burgen,
Schléssern und Weinhangen.

Saale-Unstrut-

Elster-Rad-Acht

Lange: 186 km. Sie
verbindet verschie-
dene Radwander-
wege zu einem sich
kreuzenden Rund-
kurs. Ab Naumburg
verlaufen eine Ost-
und eine Westroute
u. a. durch Freyburg
und Bad 5ulza.

Elsterradweg

Lange: 250 km. Gestartet wird
in Tschechien. Durchs Vogtland
geht es Richtung Zeitz. Dort be-
rihrt der Radweg die Weinberge
von Wetterzeube und 5alsitz. Ziel
ist die Saalemindung bei Halle.
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WEINLEHRPFAD SAALE-UNSTRUT

In guter Gesellschaft ...

. befindet sich der Weinlehrpfad Saale-
Unstrut. Viele weitere touristische Routen
fliihren von hier aus durch Landschaft und
Geschichte. Sie laden ein zu Entdeckungen in
der Weinregion Saale-Unstrut, ob zu Wasser,
zu Lande oder in der Luft.

WeinstraBe Saale-Unstrut

Lange: 50 km. Von Memleben Gber Freyburg,
Naumburg bis nach Bad Sulza. Entlang von
Unstrut, Saale und llm finden sich rund 50
Weinguter und StrauBwirtschaften.

WeinstraBe Mansfelder Seen

Lange: 22 km. Westlich von Halle. Sieben
Weinbauorte von Zappendorf Uber HGhn-
stedt bis nach UnterriBdorf. 90 Hektar Wein,
tber 10 Weinguter und StrauBwirtschaften.

Weinroute WeiBe Elster

Lange: 17 km. Entlang der WeiBen Elster. Vom
Zeitzer Kloster Posa bis Wetterzeube, (ber
20 Hektar Wein.
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Der Rebe noch eins draufgesetzt

Eine Idee aus Naumburg trickste die Reblaus aus

Einer biblischen Plage gleich brach die Reblaus
Uber Europa herein. Eingeschleppt aus Amerika
fraB sich der erste winzige Schadling aus Frank-
reich kommend 1874 zu den deutschen Rebsto-
ckendurch. DreizehnJahrespatermusstedie preu-
Rische Regierung auch die Region Saale-Unstrut,
die ohnehin nur noch 600 Hektar umfasste, zum
Seuchengebiet erklaren. Die befallenen Flachen
mussten gerodet werden. Unterdessen suchten
Zuchtspezialisten fieberhaft nach Auswegen.

Die ldee der Pfropfrebe war die Rettung. Dabei
werden die Wurzeln widerstandsfahiger ame-
rikanischer Reben mit den herkémmlichen hei-
mischen Sorten veredelt. So fahndeten Z{ichter in
speziellen Rebschulen wie in Zscheiplitz bei Frey-
burg oder spater in Naumburg nach geeigneten
resistenten Unterlagen fir solche Veredelungen.

Das Anbaugebiet schrumpfte wahrenddessen
weiter. 1918 waren nur noch wenige Hektar
bestockt. Ab 1920 erfolgten dann erste Aufre-
bungen mit reblausresistenten Pfropfrebenin der
Region. Die Biologische Reichsanstalt flr Reblaus-
forschung Naumburg unter Oberregierungsrat
Dr. Borner lieferte dafir sicheres Pflanzmaterial.

WEINLEHRPFAD SAALE-UNSTRUT

Aufbau der Pfropfrebe

Die Pfropfung ist eine Verbindung von zwei
Holzteilen verschiedener Rebarten. Der ober-
irdische Teil einer Pfropfrebe besteht aus un-
seren europaischen Reben, die mit ihren ver-
schiedenen Sorten die gewlnschte Weinart
bestimmen. o

Aufgepfropft werden sie als ,Edelreis” mit
einem Auge (Knospe) auf eine unterirdische
Unteriage_e Letztere wurde aus reblaus-
resistenten amerikanischen Sorten gekreuzt,

Die Unterlage (bernimmt spater die Nahr-
stoff- und Wasserversorgung. Aus dem Edel-
reisauge wachst der Trauben tragende
Rebstamm. Beide Teile werden bei der Re-
benveredlung mit speziellen Schnitten und
nach einigen besonderen BehandlungsmaB-
nahmen miteinander kombiniert. Sie bilden
ein Wundgewebe (Kallus), das die Verbin-
dung herstellt. 9 Die Teile verwachsen und
bilden eine funktionsfahige Einheit, die dem
Angriff der Reblaus standhalt.

Kahle Hange waren
in den ersten Jahren
des 20. Jahrhunderts
an Saale-Unstrut

allgegenwartig. 00"
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Hier ist der Wein zu Hause ,

Winzer, Weingliter, Sekthersteller, StrauBwirtschaften und Vinotheken WEINLEHRPFAD SAALE-UNSTRUT

UMGEBUNG FREYBURG
Bad Kasen: Landesweingut Kloster Pforta,
Weingut Litzkendorf

Balgstadt: Obst- & Weingut Goldschmidt
Burgwerben: Weinstube Doris

Dorndarf: Weingut Beyer,

Boys Gutsausschank

Freyburg: Winzervereinigung
Freyburg-Unstrut, Rotkappchen-Mumm
Sektkellereien, Weingut Deckert,
Universitats-Weinhaus, Weingut Llickel,
WeinGalerie im Schweigenberg,
Weinrestaurant ,Zur Sonnenuhr”,
Weinhaus Hempel, Weinhof Witte
Geiseltalsee: Weinbau am

Geiseltalsee Lars Reifert

Gleina: Gleinaer Weingut Béhme,
Weinbau Bahler

Goseck: Weinhaus Nitzschker

Grost: Weingut Thirkind
Kirchscheidungen: Weingut Klaus Eéhme
Memleben: Weinhaus Elste, Weinhof Winter
Naumburg: Naumburger Wein & Sekt
Manufaktur, Winzerhof Gussek

RoBbach: Weingut Herzer, Weingut Hey
Weingut Frélich-Hake, Naumburger
Weinbaugesellschaft 1835,

Weinbau ,Der Steinmeister”
Schleberoda: Weinhaus Waschfeld
Weischiitz: Weingut Wélbling,
Weingarten Langricht,

StrauBwirtschaft Anthoni

rﬂ*—*
Zeuchfeld: Weingut Dr. Hage, Weindomicil Moh -
Zscheiplitz: Weingut Pawis

UMGEBUNG HOHNSTEDT
Héhnstedt: Obstproduktion Hohnstedt, =7
Weingut Born, Weingut Hoffmann, Vinolnfo
Hohnstedt, StrauBwirtschaft Réhrborn
Rollsdorf: Weingut Rollsdorfer Mihle
Seeburg: Weingut Schloss Seeburg

Westerhausen/Harz:
Weingut Kirmann '

UMGEBUNG WERDER
Lindow: Weingut
Lindow-Vielitzsee

Toplitz: Weingut T
Klosterhof Taplitz

Werder: Weinbau Dr, Lindicke

UMGEBUNG ZEITZ
Beuditz: Weingut Seeliger
Doschwitz: Weingut Schulze
Wiirchwitz: Weingut Triebe
Zeitz: Weinhof Kloster Posa

UMGEBUNG BAD SULZA/JENA
Bad Sulza: Tharinger Weingut Bad Sulza
Golmsdorf: Wolfram Proppe — Weinbau im
Gleistal, Tharinger Weingut Hittich

Jena: Weingut Kirsch

Kaatschen: Thiringer Weingut Zahn
Weimar: Weinhaus zu Weimar
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Der Weinlehrpfad Saale-Unstrut - ,

Wissenswertes an 25 Stationen von Laucha nach Freyburg WEINLEHRPFAD SAALE-UNSTRUT

Laucha bis Weischiitz
1 Der Weinlehrpfad Saale-Unstrut

. 2 Ein bluhendes Kleinod
3
4

Die Roten an Saale und Unstrut

Miincheroda Die WeiBen an Saale und Unstrut

Weischiitz bis Zeddenbach

(fiir kleine und groBe Kinder)
ER 5 Gesunde Friichtchen
Was kreucht und fleucht hier?
Der Weinfeind Nr. 1; die Reblaus
Gute Erziehung ist alles

Zscheiplitz

Zeddenbach

Auch Trauben fangen klein an

eeeeeeee Unstrut-Radweg

Schloss :
Balgstéidt Retenburg Zeddenbach bis Freyburg
o \Veinlehrpfad Saale-Unstrut o ‘

10 Die fanf Schritte zum Sekt

@ 11 Ein Jahr im Weinberg
. '@ 12 Mit allen Sinnen genieBen
DIE ROUtE "i 13 Bacchus ruft und alle kemmen
= 14 Weinlagen an Saale-Unstrut
Start Laucha — weiter den Unstrut-Radweg bis Freyburg '. 15 Kork oder nicht Kork?
(Tafeln 1 bis 19) - Uber die Unstrutbriicke Richtung Innenstadt, ‘..Gmﬂjena 16 Terroir Saale-Unstrut

Uber die Schitzenstralfe zum Stadtpark (Tafel 20) — weiter Gber 17 Bacchus amat colles

den Stadtpark Richtung Edelacker — den oberen Schlifterweinberg 18 Ein Rickgrat aus Trockenmauern
passieren (Tafel 21) - zum Parkplatz Berghotel zum Edelacker : 19 Héhepunkte der Weinkultur
(Tafel 22) — weiter zum Schloss Neuenburg (Tafel 23) — nachste

Station Hotel Rebschule (Tafel 24) — weiter auf dem Neuenburg- Kleinjena Rundweg Freyburg

Rundweqg durch die Ehrauberge bis zum Abzweig Unstrut-Radweqg o 20 Seit Kaiser Ottos Zeiten
Richtung GroBjena (Tafeln 25 und 26) — entlang der Ehrauberge, 21 Von der Traube in die Flasche
vorbei am Herzoglichen Weinberg zur Unstrutbriicke RoBbach 22 Saale-Unstrut schmeckt

23 Zu Wasser, zu Lande, in der Luft
24 Der Rebe noch eins draufgesetzt

— 1w S ﬂ BT /ﬂ" 25 Hier ist der Wein zu Hause
o B s BBOUMOIFES -— Sty bustrat: FREVBURG S 26 Der Weinlehrpfad Saale-Unstrut
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